
GRILL  &  BALLROOM

CECINA DE BŒUF WAGYU, BRIOCHE TOASTÉE,
TOMATES CONFITES   29

Wagyu beef cecina, toasted brioche, confit tomatoes

MAÏS SOUFFLÉ, MAYONNAISE ÉPICÉE   20
Popcorn, spicy mayonnaise

CROQUE TRUFFE   26
truffle croque monsieur 

TACOS SAUMON, AVOCAT   23
Salmon and avocado tacos 

CAVIAR OSCIÈTRE MAISON REVKA
30g - 150      50g - 250

CAVIAR BELUGA MAISON REVKA
30g - 380      50g - 650

À PARTAGER 
To Share



CARPACCIO DE LANGOUSTINES,
HUILE D’OLIVE, CITRON, FLEUR DE SEL   37

AVEC CAVIAR (10G)   57
Norway lobster carpaccio, olive oil, lemon, sea salt 

SOUFFLÉ AU COMTÉ, 
JUS TRUFFÉ (15 min)   24

Comté cheese soufflé, truffle juice

HARICOTS VERTS, VINAIGRETTE TRUFFÉE, VIEUX PARMESAN   29
Green beans, truffled vinaigrette, aged parmesan

FINES TRANCHES DE THON SAKU, 
AVOCAT, CITRON   25

Thinly sliced Saku tuna, avocado, lemon

TARTARE DE BAR, CRÈME CITRONNÉE, GINGEMBRE   27
Sea bass tartare, lemon cream, ginger

ENDIVES, GORGONZOLA, POIRE, NOIX DE PÉCAN CARAMÉLISÉES   22                                                                                               
Endives, gorgonzola, pear, caramelized pecan nuts

KING CRAB, AVOCAT, SUCRINE   56
King crab, avocado, little gem lettuce

ŒUF PARFAIT, CHAMPIGNONS SAUVAGES   24
Soft-boiled egg, wild mushrooms

TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD, 
CHUTNEY D’OIGNONS   34

Duck foie gras terrine, onion chutney

ENTRÉES  
Starters

HOMARD, LINGUINE, BISQUE CRÉMEUSE   61
Lobster linguine pasta, creamy bisque

NOIX DE SAINT-JACQUES, TOPINAMBOUR, 
TRUFFE NOIRE   46

 Sea scallops, Jerusalem artichoke, black truffle

FILET DE CANNETTE RÔTIE, JUS CORSÉ  
POMMES DE TERRE CROUSTILLANTES, TRUFFE   49

Roasted duck breast, rich jus, crispy potatoes, truffle

CHUCK FLAP DE BŒUF BLACK ANGUS,  
TERIYAKI, HARICOTS VERTS À L’ÉCHALOTE   45
Teriyaki-glazed Black Angus chuck flap, green beans

FILET DE SAINT-PIERRE, CHAMPIGNONS,
RISOTTO DE BUTTERNUT   43

John Dory fillet, mushrooms, butternut risotto

SAUMON CUIT À LA BRAISE,  
TOMBÉE D’ÉPINARDS, JUS ACIDULÉ   37

Grilled salmon, baby spinach, tangy jus 

CORDON BLEU DE VOLAILLE,  
FRISÉE, VINAIGRETTE TRUFFÉE   43

Chicken cordon bleu, frisée, truffle dressing

BURGER DE BŒUF WAGYU, CHEDDAR FUMÉ, 
POMMES ALLUMETTES   42

Wagyu beef burger, smoked cheddar, french fries 

PLATS  
Main Courses



PURÉE DE POMMES DE TERRE   10
Mashed potatoes

POMMES ALLUMETTES   10
French fries

 HARICOTS VERTS   12
Green beans

FRISÉE, VINAIGRETTE TRUFFÉE   12
Frisée salad, truffle dressing

LINGUINE À LA TRUFFE   19
Truffle linguine

GARNITURES  
Sides

TOMAHAWK WAGYU   (À PARTAGER)   39/100G
Wagyu tomahawk steak

FAUX-FILET WAGYU DE KAGOSHIMA    75/100G
Kagoshima Wagyu sirloin steak

VOLAILLE FERMIÈRE « PATTES BLEUES »,  
MORILLES, VIN JAUNE

(À PARTAGER)   120
Farm-raised roasted chicken, morels, yellow wine sauce

`
PÊCHE DU JOUR

TURBOTIN, BAR, SOLE  (À PARTAGER)   PM
Catch of the day

CHATEAUBRIAND FAÇON ROSSINI (À PARTAGER)   180
Rossini-style Chateaubriand

SAUCES :  
Chimichurri,  Béarnaise,  Poivre,  Vierge

PIÈCES D’EXCEPTION 
Exceptional Pieces

 Prix net TTC service inclus. La maison n’accepte pas les chèques. La liste des allergènes contenus dans nos plats est disponible sur demande.

 Net price including VAT. Service included. The house doesn’t accept cheques. The list of allergens contained in our dishes is available on request.

Afin de préserver la convivialité et le bon fonctionnement de notre restaurant, nous vous prions de commander au minimum un plat par personne



DESSERTS  

TARTE CITRON MERINGUÉE   17

Lemon meringue tart

COOKIE CHOCOLAT, NOIX DE PÉCAN, GLACE VANILLE   18

Chocolate cookie, pecans, vanilla ice cream

TARTE VANILLE, PISTACHE  22

Vanilla and pistachio tart

CRÈME BRÛLÉE  14

Vanilla crème brûlée

ASSIETTE DE FRUITS EXOTIQUES  22

Exotic fruit platter 

SAINT-HONORÉ VANILLE, NOISETTE  17
Vanilla, hazelnut Saint-Honoré 

TARTE FINE AUX POMMES, GLACE VANILLE (À PARTAGER)  28

Thin apple tart, vanilla ice cream (to share)

SOUFFLÉ CHOCOLAT, GLACE VANILLE (15 min)  19
Chocolate soufflé, vanilla ice cream 

CAFÉ GOURMAND  14

Café gourmand

GLACES ET SORBETS  14

Ice cream and sorbets



LES TABLES PARIS SOCIETY

Baronne - BeauCoCo - Bonnie - Dar Mima - Gigi Rigolatto - Girafe - Le Pompon
Il Bambini Club - La Suite - Laurent - Le Piaf - House of Louie - Maison Revka - Maxim’s

Mondaine - Monsieur Bleu - Mūn - Perruche - Bistrot Minim’s - Le Grand Véfour


